LAND

FRANKISCH

HAUS

Suppe
Hochzeitssuppe mit KI6Bchen und Fladleherzchen

Vorspeisen auf Teller serviert
panierter Fetakase mit Preiselbeeren und bunten Salaten

Vorspeisen - Buffet
Verschiedene Auswahl an Brotsorten vom Wagen mit Krauterquark, Obatzter,
Griebenschmalz und Butter

Gemischtes, reichhaltiges Salatbuffet mit Blattsalaten und zweierlei
Dressings dazu Rohkostsalate, Mais-Lauch-Salat, Kartoffelsalat
und vieles mehr...

Allerlei vom Schinken, roh und gerauchert, dazu Melone und Essiggemtise

Variationen von geraucherten und gebeizten Fischen,
dazu Sahnemeerrettich

Hauptgange
Frankischer Sauerbraten mit Kartoffelknédel
Schweinerticken im Ganzen gebraten unter der Pfefferkruste
Hausgemachte Kasespatzle mit Rostzwiebel
Hahnchenschnitzel in der Knusperpanade

Dessert
Obstsalat
Bayrisch Creme mit Erdbeerfruchtmark
Joghurtmousse und Schokoladenmousse
Apfelkiichle mit VanillesoRe
Eisbombe mit heilen Himbeeren
Ofenschlupfer
Frankisch-Hohenlohisches Buffet 36,00 - 39,00 € p. P

Alternativen
Maultaschensuppe, Gaisburger Marsch...

Spanferkel vom Drehgrill, geschmortes Schaufele oder Piccollo-Schweinshaxen, gebratenes Zanderfilet
auf Kartoffel-Lauchgemiise, Putengeschnetzeltes in Pilzrahmsof3e, Rindergulasch oder Rinderrouladen,
alle Arten von Wildbraten mit Preiselbeeren und KI6Ben, mit Ei gerdstete vegetarische Maultaschen dazu
RahmsoRe, halbes gegrilltes Hdhnchen

www.foerster-moshach.de



LAND

OSTEREICHISCHES

HAUS

Suppe
Frittatensuppe

Vorspeise auf Teller serviert
Frischer Feldsalat mit Speckwiirferln, Brotbrockerln und Kiirbiskernal

Hauptgang
Burgenlandische Rinderrouladen nach Omas Hausrezept
Wiener Schnitzel, original vom Kalb mit Kartoffelsalat und Preiselbeeren

Schweinskarree (Schweinefilet) im Ganzen gebraten ins Brautkleid
gewickelt, dazu Pilzrahmsol3e

Backhenderlfliigerl und -haxerl mit Krautern verfeinert

Dessert
Salat von frischen Friichten
Kaiserschmarrn
Apfelstrudel
Topfencreme mit Erdbeersalat
Marillenschokocreme im Glas
Eisbombe mit heil3en steirischen Maigartenkirschen

Osterreichisches Buffet 38,00 - 44,00 € p. P.

Alternativen

Ein ganzer FuBB vom Rind auf dem Drehgrill mit RotweinsoRe, Tafelspitz in Sahnemeerrettich mit Preisel-
beeren, Szegediner Gulasch (Krautgulasch), Welsfilet auf Kartoffelrostgemiise, Jagercordonbleu,
Schweinsbackchen dazu Kartoffelpiiree, Rinderzunge in steirischer Bergbauernsof3e, Zigeunerbraten
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LAND

MEDITERRANES

HAUS

Vorspeisen - Buffet

Italienische Brotsorten und Baguetteauswahl mit Butter, Schmalz,
Krauterquark und eingelegten Oliven

Auswahl von verschiedenen Blattsalaten und marinierten Salaten
z.B. Eichblattsalat, Lollo Rosso, Rucola, Radicchio, Mais-Lauch-Salat,
Tomatensalat mit Balsamico, Karottensalat, Pilz-Paprika-Salat...

Verschiedene italienische Kasespezialitaten mit Trauben und Nissen
Tomate-Mozzarella mit Balsamico und Basilikum
Honigmelone mit Parmaschinken

Grol3e gemischte Fischplatte mit geraucherten und gebeizten
Mittelmeerfischen

eingelegtes Gemuse, z.B. Artischocken, getrocknete & gefiillte Tomaten etc.

Vorspeisen auf Tellern serviert

Frischer Rucolasalat, Croutons mit Lachsfladle-Rouladen dazu
Senf-Dill-Sol3e

Hauptgange
Roastbeef im Ganzen gegrillt unter einer Krauterkruste
Schweinerticken in der Parmesanhiille mit Mittelmeergemiise
Mit Semmelkndédel gefiillte Kalbsbrust dazu Champignonrahmsol3e
Lachsfilet auf Tagliatelle

Beilagen
Spatzle, Kartoffelgratin, Mittelmeergemiise, Semmelknodel, Pommesmix, Gnoccis
USW.

Dessert
Panna Cotta
Joghurtmousse mit marinierten Beeren
Créme Brulée
Mandelkuchen mit Amarettoschaum
Eiscreme mit frischen Friichten

Mediterranes Buffet 42,00 - 46,00 € p. P.

Alternativen

Pfannengyros mit Zaziki und Reis, Hdhnchenbrustfilet gefillt, Lammfilets in Thymiansof3e

mit Rosmarinkartoffeln, Spinat-Lachs (Rotbarsch)-Lasagne mit WeillweinsoRe,

Osso Bucco in TomatensoB3e (Geschmorte Rinderwade), Penne in Pesto mit gebratenen Scampis,
Saltimbocca mit Spaghetti und Tomatensol3e
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LAND

SPANISCHES

HAUS

Suppe
Gazpacho mit Croutons

Vorspeisen
Bunt gemischter Salatteller serviert mit verschiedenen Tapas
(auf Etageren auf den Tischen)
Brotkdrbchen mit verschiedenen Brotsorten zum Dippen

Hackfleischballchen in scharfer Tomatensol3e, gefiillte Chorizo in
Champignonrahm

Eingelegte Oliven gespickt mit Knoblauch
Geflillte Paprika mit Schafskase
Garnelespie3chen

Fleischspiel3e

Tortillas Empanadas

Peperonisalsa, Tomatensalsa

Salsa Verde

Oilio

Hauptgange
Geschmorte Lammkeule mit Mittelmeergemuse im Portweinsol3e
Riesenpfanne mit Paella & Meeresfriichten
Hahnchenbrustfilet scharf mit Steinpilznudeln
Kalbsrlicken im Ganzen mit einer Shrimpskrauterkruste

Dessert
Salat von frischen Zitrusfriichten
Creme Catalan
Panna Cotta mit marinierten Beeren
gebrannte Tonkabohnen Creme
Dreierlei Schokoladenmousse im Schokoladenkoérbchen
Warmer Schokoladenkuchen mit Vanillesol3e

Spanisches Buffet 43,00 - 48,00 € p. P.
Alternativen

Variationen vom Fisch - im Drehgrill - vor dem Gast serviert, gebratenes Rotbarbenfilet auf Zuckererbsen-
puree, Oktopus auf Safranrisotto, geschmorte Kalbsbadckchen im Zwiebelsud, gegrillte Putenspieflle mit
Paprika und Zwiebel
12
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LAND

AMERIKANISCHES

HAUS

Vorspeise auf Teller serviert

Caesar Salat mit Croutons und Parmesandressing
oder

Bunt gemischtes Salatbuffet

Hauptgange
Spare Rips BBQ
Hahnchenspielle vom Grill mit Honig-Sesamsol3e
Chicken Wings und Chicken Nuggets
Roastbeef am Knochen gebraten
Schweinenacken eingelegt und gegrillt
Rib Eye Steak

Hamburger zum Selbermachen:
mit Gurke, Tomate, Zwiebel, Kase, Ketchup, Mayo, Salat, ...

Beilagen

Ofenkartoffeln mit Krauterquark, Wedges, Kartoffelpturee, Dips & Cremes, diverse
SoBen, Maiskolben, Zwiebelringe, Knoblauchbutter, Krauterbutter, Chillibutter...

Dessert
Eisbombe mit heilSer SchokosoBe und Las Vegas Feuerwerk
Uberbackene Pancakes mit Blueberry-Cheesecake-Fiillung
Cranberrymousse mit Ahornsirup
Warmer Schokonusskuchen mit VanillesoR3e

Amerikanisches Buffet 44,00 - 49,00 € p. P.
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LAND

FLYING

HAUS

Dies ist eine gute Alternative zum klassischen Mittagessen, da wahlweise kleine
Gerichte im Stehen vom Servicepersonal den Gasten serviert werden.

Zusammenstellung aus allen Gerichten maoglich. (Fiir 20-60 Personen maoglich.)

4 x Vorspeisen

4 x Hauptgange

3 ¥ Dessert

Zum Beispiel:

Tomate-Mozzarella mit Balsamico & Basilikum, Parmaschinken an Honigmelone,
eingelegtes & gefiilltes Gemdse, Feldsalat mit Speckdressing und Cro(tons

Allgauer Kasespatzle mit Rostzwiebeln im Glas serviert, Mini-Wienerschnitzel auf
Kartoffelsalat, im Porzellanschalchen serviertes Rindergulasch mit Spatzle, Tafel-
spitz in Meerrettichsol3e an Preiselbeeren, Steinpilzrisottoballchen, Karpfenfilet im
Bierteig an RemouladensoBe, Schweinefilet im Blatterteigmantel auf Kartoffelrost-
gemise und Rahmsol3e

Erdbeer-Tiramisu, Eiscreme mit Friichten, gebrannte Vanillecréme mit Erdbeersalat

Flying Buffet 25,00 - 29,00 € p. P.
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LAND

VIER-JAHRESZEITEN-

HAUS

Frahlingsmend

Barlauchcrémesuppe

Salatteller

Geschmorter Putenrollbraten mit Spargelgemise & Kartoffeln
oder

Gebratenes Schweinefilet in Pilz-LauchrahmsoRBe dazu Spatzle

Joghurtmousse mit marinierten Beeren

Spargelcrémesuppe
Salatteller

Geschmorte Schweinebackchen in Zwiebelsud mit Kartoffelptiiree
oder

Kalbsrlicken im Ganzen gebraten auf Krauterrisotto
Gebrannte Vanilliecréme mit Erdbeersalat

Sommermend

Klare Tomatenbriihe mit Ricottaravioli

Salatteller

Roastbeefschnitte unter einer mediterranen Kruste, dazu Kartoffelgratin
oder

Schweinerticken in der Kasehiille

Waldgriel3flammerl mit Karamellspiegel

Minestrone
Salatteller

Saltimbocca mit Rosmarinkartoffeln, dazu Mittelmeergemdse
oder

Kalbshaxe am Knochen gebraten, dazu Kartoffelknodel
Vanilleeis mit heiBen Himbeeren
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LAND

VIER-JAHRESZEITEN-

HAUS

Herbstmend

Steinpilzsuppe

Salatteller

Karpfenfilet im Bierteig auf Kartoffel-Speck-Gurken-Salat, Remouladensol3e
oder

Burgunderbraten mit Kartoffelknodel

Uberbackene Schokoladennuss-Palatschinken mit SchokosoRe

Kirbiscrémesuppe
Salatteller
Steinpilze a la Créme mit Semmelknddel
oder
Geschmorte Lammbkeule auf Speckbohnen und ThymiansoR3e
Dreierlei Schokoladenmousse im Glas

Wintermnend

Maronencrémesuppe

Salatteller

Geschmorte Ente vom Bauern mit Speckrahmwirsing und Schupfnudeln
oder

Rindersteaks vom Angusrind in Rotweinsof3e mit Rostzwiebeln

Apfelstrudel mit Vanillesol3e

Getrffelte Selleriesuppe
Salatteller
Geschmorte Gansebrust mit Apfelrotkohl und Kartoffelknodel

oder
Rehbraten auf Speckrosenkohl mit Kartoffelgratin
Lebkuchenhalbgefrorenes mit Zwetschgenkompott
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